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OGasherde

Gasherde gibt es als preisgiinstige Standgerate und als
teurere Einbaugerate. Vorgeschriebener Sicherheitsstan-
dard ist eine so genannte Ziindsicherung, die beim Erlo-
schen der Flamme sofort die Gaszufuhr stoppt. Neben der
Entscheidung zwischen Stand- und Einbaugerdt sollten
Sie die folgenden Kriterien beriicksichtigen:

Ausriistung der Kochstellen

Ideal ist es, wenn die Kochstelle {iber einen Starkbrenner
fuir groe Mengen und schnelle Erhitzung, zwei Normal-
brenner und einen Mini-Brenner fiir das Warmhalten
verfiigt.

Reinigung

Die Brenner sollten so zerlegbar sein, dass eine einfache
und griindliche Reinigung moglich ist. Emaillierte Ober-
flachen erleichtern die Pflege.

Backofen

Die meisten Gasherde werden mit einem elektrischen
Backofen kombiniert, mehr dazu finden Sie im Dokument
Basisinfo Backofen. Wenn Sie einen Gasbackofen wah-
len, sollten Sie wissen, dass die Backtemperatur bei ca.
140°C beginnt und das reine Warmhalten nicht moglich
ist. Wichtige Merkmale sind ein méglichst giinstiger Gas-

verbrauch eine moglichst einfache Pflege und Bedienung,

die beispielsweise mit Spezialemaille-Beschichtung, sta-
bilem Backwagen und Einhand-Funkenziindung ermog-
licht wird. Gegen Aufpreis sind auch Umluft-Gasbackdfen
erhdltlich, die jedoch aufier der Moglichkeit des mehrsto-
ckigen Backens und Bratens keine weiteren Vorteile brin-
gen.

OGasherd
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